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Restjes eten in Rest.

Wageningen — Een half zakje macaroni dat overblijft of een eenzame wortel die niet meer in
de pan past. Grote kans dat je deze restjes weggooit. Niet meer doen, want bij
openluchtrestaurant Rest. in Wageningen kunnen ze overgebleven ingrediénten goed
gebruiken. Op zondag 22 juni wordt daar het eerste ‘restjesgerecht’ opgediend.

Rest. is geen gewone eetgelegenheid. Voor de openluchtexpositie Beelden op de Berg heeft
kunstenaar Martijn Engelbregt in het Arboretum een restaurant gebouwd met 45
opgestapelde picknicktafels in de vorm van een piramide. Iedereen die een zelf
meegebracht hapje wil nuttigen, kan dit tot eind september aan de picknicktafelsculptuur
doen. Want zolang blijft ‘ie staan. Maar de piramide dient ook echt als restaurant.
Gedurende vijf zondagen kun je smullen van een exotisch lunchgerecht dat bereid wordt
door chefkok Miguel Brugman.

Het gerecht bestaat alleen uit restjes. Deze restanten komen onder andere van
moestuinhouders, marktkramen, groenteboeren en winkeliers. Maar je kunt ook zelf op zoek
gaan naar ingrediénten. Voor elke lunch worden er namelijk onkruidspeurtochten
georganiseerd. Tijdens deze tochten ga je op zoek naar eetbare onkruiden uit de directe
omgeving van het Arboretum.

Rest.

Zondag 22 juni, zo 29 juni, zo 20 juli, zo 17 augustus en zo 21 september 2008
Arboretum, Wageningen

14.00 uur

€ 9,99 voor een 3-gangen lunchdiner

Onkruidspeurtocht

Zondag 22 juni, zo 29 juni, zo 20 juli, zo 17 augustus en zo 21 september 2008
Arboretum, Wageningen

9.45 uur

Gratis



